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BEZPŁATNE 

Warsztaty Stowarzyszenia KUPS
„Wykorzystanie biosensorów do badania jakości mikrobiologicznej soków – projekt QUALI-JUICE”

10 lipca 2008 
 Politechnika Łódzka, 
ul. Wólczańska 171/173, audytorium s-20
(budynek Wydziału Biotechnologii i Nauk o Żywności)

Wejście do Wydziału od ulicy Stefanowskiego 4/10

http://snack.p.lodz.pl/lokalizacja.php
PROGRAM WARSZTATÓW

	10 lipca 2008 roku (czwartek)

	 9.30 – 10.00
	Rejestracja uczestników 



	10.00 – 10.30
	Otwarcie warsztatów
Innowacyjne podejście do zapewniania jakości soków na przykładzie projektu Quali-Juice 
Barbara Groele- Krajowa Unia Producentów Soków

	10.30 – 11.00
	Wpływ mikroflory na cechy organoleptyczne soku pitnego i zagęszczonego oraz metody jej badania

Dr Alina Kunicka – Styczyńska –Politechnika Łódzka

	11.00 – 11.30
	Dyskusja

	11.30 – 11.45
	Przerwa kawowa


	11.45 – 12.30
	Teoretyczne i praktyczne podstawy utrzymania jakości mikrobiologicznej produkcji soków

Prof. dr hab. Jan Iciek - Politechnika Łódzka



	12.30 – 13.15
	Podstawy teoretyczne techniki biosensorów do kontroli czystości mikrobiologicznej 
Dr inż. Małgorzata Przybyt – Politechnika Łódzka

	13.15 – 14.00
	Praktyczne wykorzystanie biosensorów kwasu mlekowego w branży sokowniczej – część doświadczalna 1

- BIOSENCE C_line Sport

- SENZYTEK 1

-LACTATPROFI 3000
Dr inż. Małgorzata Przybyt – Politechnika Łódzka

	14.00 – 14.45
	Obiad



	14.45 – 15.30
	Praktyczne wykorzystanie biosensorów kwasu mlekowego w branży sokowniczej – część doświadczalna 2

- BIOSENCE C_line Sport

- SENZYTEK 1

-LACTATPROFI 3000
Dr inż. Małgorzata Przybyt – Politechnika Łódzka

	15.30 – 15.45
	Podsumowanie i zamknięcie warsztatów
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